
Menús para grupos 21€

1º PLATO PICA PICA
  

SURTIDO DE EMBUTIDOS

PATATAS BRAVAS

CALAMARES A LA ANDALUZA

PIMIENTOS DEL PADRON

ENSALADA DE LA CASA

PAN CON TOMATE

  2º PLATO
  

BUTIFARRA CASERA CON ALL Y OLI

CHURRASCO DE TERNERA CON SALSA CHIMICHURRI

SALMON FRESCO A LA PARRILLA

CORDERO A LA PARRILLA CON ALL Y OLI

BISTEC DE TERNERA A LA PARRILLA

FILETE DE ATUN A LA PARRILLA CON AJO Y PEREJIL

MERLUZA FRESCA REBOZADA

  

LOS SEGUNDOS PLATOS PUEDEN VARIAR DEPENDIENDO DEL MERCADO

  BEBIDA
  

Agua, vino, Sangria y refrescos
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Menús para grupos 21€

  POSTRES
  

FLAN DE HUEVO
CUAJADA CON MIEL
YOGURT NATURAL
HELADO DE PIÑA

CAFÉ, CORTADO O INFUSION

  21€ + 10%IVA
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Menús para grupos 24€

1ºPLATO PICA PICA
  

SURTIDO DE EMBUTIDOS

Jamón del país, salchichón, queso manchego y lomo embuchado.

APERITIVO CALIENTE

Patatas bravas

Calamares a la andaluza

Mejillones a la marinera

Pimientos del padron

Fritada de boquerones

y

Pan con tomate

  2º PLATO
  

ENTRECOT DE VEDELLA A LA GRAELLA

Entrecot de ternera a la parrilla

XAI A LA GRAELLA AMB ALL I OLI

Cordero a la parrilla con all y oli

BISTEC DE VEDELLA A LA GRAELLA

Bistec de ternera a la parrilla

SALMO A LA GRAELLA AMB ALL I JULIVERT

Salmón a la parrilla con ajo y perejil
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Menús para grupos 24€

LLOBARRO FRESC A LA GRAELLA

Lubina fresca a la parrilla

XURRASCO DE VEDELLA AMB SALSA CHIMICHURRI

Churrasco de ternera con salsa chimichurri

LLUÇ FRESC ARREBOSAT

Merluza fresca rebozada

ORADA A LA GRAELLA

Dorada a la parrilla

  

LOS SEGUNDOS PLATOS PUEDEN VARIAR DEPENDIENDO DEL MERCADO

  POSTRES
  

Flan de huevo, pudding de bizcocho, helado de chocolate y vainilla, fruta del tiempo, panacota
con chocolate o fresa, tarta de nueces

Agua, vino, sangría y refrescos

CAFÉ, CORTADO Ó INFUSION

  24€+10%IVA
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Menús para grupos 36€

1r PLATO PICA PICA
  

GAMBAS A LA PLANCHA

Gambes a la planxa

VAPORADA DE MEJILLONES Y CHIRLAS

Vapor de musclus i cloïses

CALAMARES A LA ANDALUZA

Calamars a l’andalusa

PIMIENTOS DEL PIQUILLO CON DE BRANDADA DE BACALAO

Pebrots del piquillo farcits de brandada de bacalla

DADOS DE SEPIA A LA PLANCHA

Daus de sepia a la planxa

JAMON IBERICO

Pernil ibéric

PAN CON TOMATE

Pa amb tomaquet

  2o PLATO
  

CHULETON DE TERNERA (+500gr)

Costello de vedella

FILETE DE BUEY AL GUSTO

Filet de bou al gust
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Menús para grupos 36€

COSTILLAS DE CORDERO A LA PARRILLA

Costelles de xai a la graella

ESCALOPA DE TERNERA A LA MILANESA

Escalopa de ternera a la milanesa

BACALAO A LA LLAUNA

Bacalla a la llauna

FILETE DE EMPERADOR CON AJO Y PEREJIL

Filet d’emperador amb all i julivert

DORADA A LA PARRILLA

Orada a la graella

  POSTRES
  

MATO CON MIEL Y PIÑONES, TRIO DE SORBETES, PUDING DE BIZCOCHO, FLAN DE
HUEVO CASERO, CREMA CATALANA.

  BODEGA
  

Rioja Cerro Añón Reserva 2004 Bodegas Olarra

Albariño Cadoiro teselas

Torres de Casta

1 botella cada dos personas
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Menús para grupos 36€

  36€ +10%IVA
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