MENU DEL DIA

Primer Plato

Buffet Libre

Segundo Plato

Carne a la Brasa

Chorizo criollo
Churrasco a la ternera
Salchichas
Butifarra
Bistec
e 53y ek o) -4
Xix Tawuk (brocheta de pollo)
Kafta (hamburguesa casera de ternera)
Shawarma (cordero asado)
Xix Kebab (brocheta de ternera picada)
Arayes de carne a la plancha

Platos Vegetarianos

Falafel (croueta de legumbres y verduras)
Musaka Griega (pastel de espinacas, berengenas,
besamel y queso al horno)

Cus-Cus Vegetal (sémola de trigo con verdura)
Arayes de queso de cabra
Arayes vegetal

Cada dia hacemos plato tipico del pais

Pescados
Merluza a la plancha
(entra también como segundo)
Anillas de calamar
Gamba a la plancha

Bebida, Postre o Café y Pan
9,80 €

Ment fin de semana 12 €
Horario: 12:30 a 17:00
Viernes y sabado abierto mediodia y noche

IVA incluido



ENSALADAS
AMANIDES
SALADS

ENSALADA DE LA CASA

Lechuga, tomate, pepino, salsa de sésamo y menta

Enciam, tomadquet, cogombre, salsa de sésam i menta 4,90€
Lettuce, tomato, cucumber, sesame sauce and mint

ENSALADA DE FETA
Lechuga, tomate, pepino, queso fetay menta

Enciam, tomaquet, cogombre, formatge feta i menta 4,90€
Lettuce, tomato, cucumber, feta cheese and mint

TABULE

Lechuga, tomate, trigo, perejil y menta

Enciam, tomagquet, blat, julivert i menta 4,90€
Lettuce, tomato, wheat, parsley and mint

FATUCH

Lechuga, tomate, pepino, pan frito y menta

Enciam, tomaquet, cogombre, pa fregit i menta 4,90€
Lettuce, tomato, cucumber, fried bread and mint

GRIEGA
Tomate, pepino, queso feta y olivas negras

Tomaquet, cogombre, formatge feta i olives negres 4,90€
Tomato, cucumber, feta cheese and black olives



ENTRANTES
ENTRANTS

STARTERS

HUMUS

Crema de garbanzos cocidos y picados con salsa de sésamo

Crema de cigrons cuits y picats amb salsa de sésam
Cooked chick-pea cream with sesame sauce

MUTABAL

4,90€

Crema de berenjenas asadas y picadas con salsa de sésamo
Crema d’alberginies rostides i picades amb salsa de sésam 5,50€

Roasted eggplant cream with sesam sauce

MOHAMARA

Crema de pimientos rojos picados con zumo de
granada y nueces

Crema de pebrots vermells picats amb suc de
magrana i nous

Red pepper cream with pommegranite juice

TZAZIKI

Crema de yogur griego con pepino y menta
Crema de iogurt grec amb cogombre i menta
Greek yogurt cream with cucumber and mint

FATAYER ESPECIAL DE LA CASA

Hojaldre relleno de espinacas, de queso, de pollo o
de carne

Rotllet de pasta de full farcit d’espinacs, de formatge,
de pollastre o de carn

Puff pastry stuffed with spinach, cheese, chicken
or beef roll

WARAK INAB

Rollitos de hojas de parra rellenas de arroz y menta
Rotllets de fulles de parra farcides d’arros i menta
Rolls of vineleaves filled with rice and mint

5,50€

4,90€

2,50€

4,90€



PLATOS VEGETALES
PLATS VEGETALS
VEGETABLE MEALS

FALAFEL

Croquetas de verdura y garbanzos con ensalada

Croquetes de verdura i cogrons amb amanida 8,00€
Vegetables and chick-pea croquettes with salad

MUSAKA GRIEGA

Pastel de berenjenas, espinacas, bechamel y queso al

horno con arroz

Pastis d’esberginies, espinacs, beixamel i formatge al 9,00€
forn amb arros

Eggplant pie, spinachm White sauce and grilled

cheese with rice

CUS-CUS VEGETAL

Sémola de trigo, zanahoria, calabacin, calabaza y garbanzos
Sémola de blat, pastanaga, carbassd, carbassa i cigrons 9,00€
Wheat semolina, carrots, zucchini, squash and

chickpeas



PLATOS DE CARNE

PLATS DE CARN
MEAT MEALS
SHAWARMA (mixto)
Carne de cordero y pavo asada con guarnicién
Carn de xai i gall d’indi rostida amb guarnicio 8,50€
Roasted lamb and turkey with vegetables
XIX TAWUK
Brochetas de pollo a la plancha con guarnicién
Broquetes de pollastre a la planxa amb guarnicid 8,50€

Skewers of grilled chicken with vegetables

KAFTA

Carne de ternera picada a la plancha con guarnicién
Carn de vedella picada a la planxa amb guarnicio
Ground beef grilled with vegetables

KEBE

Croqueta rellena de carne picada con trigo y guarnicion
Croqueta farcida de carn picada amb blat i guarnicio
Croquette filled with minced meat with wheat and
vegetables

8,50€

8,50€



PITAS O DURUM

SHAWARMA (mixto)

Carne de cordero y pavo, lechuga, tomate, cebolla y salsa

Carn de xai i gall d’indi, enciam, tomaquet, ceba i salsa 4,00€
Lamb and turkey, lettuce, tomato, onion and sauce

XIX TAWUK

Pollo, lechuga, tomate, cebolla y salsa

Pollastre, enciam, tomaquet, ceba i salsa 4,00€
Chicken, lettuce, tomato, onion and sauce

KAFTA

Carne picada de ternera, lechuga, tomate, cebolla y salsa

Carn picada de vedella, enciam, tomaquet, ceba i salsa 4,00€
Ground beef, lettuce, tomato, onion and sauce

FALAFEL

Croquetas de falafel, lechuga, tomate, cebolla y salsa

Croquetes de falafel, enciam, tomaquet, ceba i salsa 4,00€
Falafel croquettes, lettuce, tomato, onion and sauce

ARAYES DE CARNE PICADA DE TERNERA
ARAYES DE CARN PICADA DE VEDELLA 4,00€
GROUND BEEF ARAYES

ARAYES DE QUESO FETA, TOMATE Y CEBOLLA
ARAYES DE FORMATGE FETA, TOMAQUET | CEBA 4,00€
FETA CHEESE ARAYES, TOMATO AND ONION



NOVEDADES

NOVETATS
NEWS
FASANGONI
Pollo a la crema de nueces y zumo de granada
Pollastre a la crema de nous i suc de magrana 9,00€

Chicken with walnuts and pomegranate juice cream

DAJAJ

Pollo guisado con aroma de agua de azahar

Pollastre guisat amb aroma d'aigua de flor de taronger 9,00€
Chicken stew flavored with orange blossom water

ARROZ ASFAHANI CON CARNE PICADA DE TERNERA
ARROS ASFAHANI AMB CARN FICADA DE VEDELLA 9,00€
ASFAHANI RICE WITH GROUND BEEF

ARROZ SOTTANI CON POLLO Y FRUTOS SECOS

ARROS SOTTANI AMB POLLASTRE | FRUITS SECS 8,00€
SOTTANI RICE WITH CHICKEN AND DRIED

FRUITS

ARROZ CON ESPINACAS
ARROS AMB ESPINACS - 9,00€
RICE WITH SPINACH

PLATOS COMBINADOS
PLATS COMBINATS
VARIETIES

Ne1: Shawarma, Xix Tawuk, Humus, Mutabal y Mohamara 11,90€

Ne2: Shawarma, Falafel, Humus, Mutabal y Mohamara  11,90€
Ne3: Combinado vegetariano (Falafel, Warak inab,

Fatayer) 11,90€

Ne4: Kebe, Shawarma, Humus, Mutabal y Mohamara 11,90€
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