ENTRANTES / STARTERS

Gazpacho de Papaya con Ceviche de Gambas
PaWpaW Gazpacho with Prawns Ceviche
Gazpacho de Papaya amb ceviche de gambes

s

Coca de Escalivada y Sardinas con Lascas de Queso Idiazabal
Roasted Catalan Vegetables and Sardines with Idiazabal Cheese Chips
Coca de Escalivada i Sardines amb Escates de Formatge Idiazabal

€12,00

Ensalada de Tomate Raff y Queso de Bufala
Raff Tomato Salad with Buffalo Cheese
Amanida de Tomaguet Raff amb Formatge de Buffala

€12,00

Esqueixada de Bacalao con Judias y Olivada
Codfish “Esque/xada” with Green Beans and Olives Cream
Esqueixada de Bacalla amb Mongetes i Olivada

€12,50

Ensalada con Gambas, Aguacate y Vinagreta de Pomelo y Miel
King Prawns & Avocado Salad topped with Grapefruit & Honey Vinaigrette
Amanida amb Gambes, Avocat i Vinagreta de Mel

€ 11,50

Sopa Crema “Tom-Ka-Kung” Thai Bisque (Cigalas y Coco)
“Tom-Ka-Kung” Thai Bisque Cream Soup (Crayfish and Coconut)
Sopa crema “Tom-Ka-Kung' Thai Bisque (Escamarlan i Coco)

€10,50

Sashimi - Maguru. Carpaccio de Atun New Style con Espuma de Wasabi
Sashimi - Maguru. New Style Tuna Carpaccio with Wasabi Foam
Sashimi - Maguru. Carpaccio de Tunyina New Style amb Escuma de Wasabi

€15,00

Carpaccio de Ternera con Bouguet de Rucula y Queso Parmesano
Veal Carpaccio Topped with Rocket Bouquet and Parmesan Cheese
Carpaccio de Vedella amb Bouguet de Rucola i Formatge Parmesa

€12,50

Terrina de Foie con Mermelada de Higos y sus Tostadas
Foie Terrine with F/’g Marmalade and Toasts
Terrina de Foie amb Mermelada de Figues i les seves Torrades

€1850

SHOKO CLASSICS

Yakisoba - Tallarines Japoneses salteados con Gambas y Calamar
Yakisoba - Japanese Noodles with Shrimp & Squid
Yakisoba - Tallarins JapC‘DSé\']Sa tejats amb Gambes i Calamar

Paella Shoko de Bogavante y Cous-Cous
Lobster Shéko Paella with Cous- Cous
Paella Shéko de llamantol amb Cuscus

Tempura de Langostinos y Vegetales
King Prawns and Vegetable Tempura
Tempura de Llagostins i Vegetals
€ 15,90

Arroz Cantonés /Cantonese Rice/ Arros Cantonés
€10,00

’

Wok de Pollo de Corral y Verduras
Farm-raised Chicken Wok with VVegetables
Wok de Pollastre de Pages i Vegetals

f

Wok de Solomillo de Ternera
Sirloin Steak and Vegetables Wok
Wok de Filet de Vedella

16,90

Wok de Langostinos en salsa de coco
K/'ng Prawns Wok in Coconut Sauce
Nok de Llagostins amb Salsa de Coco
€ 18,00

Wok de Canguro con Brotes de Bamboo
Kangaroo stir-fry Wok with seasonal Veggies
Wok de pjmm% ]\véordurotf\ d'estacio

Wok de Vegetales orientales
Oriental Vegetables Wok
Wok de Vegetals orientals

€ 14,00
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CARNES / MEAT

Medallénes de Carré de Cordero asado con Pastel de Polenta Caramelizada y Salsa de su Jugo
Grilled Rack of Lamb Medallions with a Caramelized Cornflour Terrine topped with its own juice
Medalld de Carré de Xai a la graella amb Pastis de Polenta Caramelizada i Salsa del seu Suc
€ 21,00

Solomillo de Buey con Escalope de Foie, Puré de Patata Trufado y Setas de Temporada Salteadas
Tenderloin Steak with Foie Escalope, Truffled Potatoes Cream and Seasonal Sauté Wild Mushrooms
Filet de bou amb escalopa de foie, puré de patates trufades i bolets de temporada saltejats
€ 23,00

Pollo al Curry Verde con Arroz Jazmin
Green Curry Chicken with Jasmine Rice
Pollastre al Curri Verd amb arros gessami

€16,00

Magret de Pato al Grill con Chutney de Ciruelas
Grilled Duck Magret with Prunes Chutney
Magret d’anec a la Graella amb Chutney de Pruna

€18,50

PESCADOS / FISH

Lomo de Bacalao confitado a 602C con Ajo blanco y Mermelada de Tomate Casera
Codfish Loin confit at 60°Cwith White Garlic and Homemade Tomato Jam
Llom de Bacalla Confitat a 602C amb All blanc i Melmelada de Tomaquet Casolana

€19,60

Corvina al Grill con Risotto al Nero di Sepia
Grilled Croacker with Risotto al Nero di Sepia
Corbina a la Graella amb Risotto al Nero di Sepia
€ 19,90

Ventresca de atun soasado (50g. o0 100g.)

Haft Roasted Tuna Belly(50g. or 100g.)
Ventresca de Tonyina Mig Rostit (50g. ou 100g.)
,00

Tataki de Atun Rojo con Mini Ensalada de Fresas y Hierbas
Red Tuna Tataki with a Small Salad of Strawberries and Herbs
Tataki de Tonyina Vermell amb Mini Amanida de Maduixes i Herbes
£€18,90
»
Bonito Soasado (509.) con Polvo de Ajo y Jengibre y Salsa Ponzu
- Half Roasted Tuna (50g.) with Garlic and Ginger powder and Ponzu Sauce
; : Bonitol Mig Rostit (50g.) amb pols d’all i gingebre i salsa Ponzu
\ . € 15,90

SR BAR L " GUARNICIONES / SIDE ORDERS
: IR ‘ Arroz Blanco/\fémfo%ce/Arr‘os Blanc

Arroz Cantonés / Cantonese Rice / Arrdos Cantonés
€ 500

e SHOKO SUSHI

Sushi Moriawase (12 piezas/pieces Maki, Nigiri, Sashimi)
€ 19,20

Sashimi de Pescado (15 piezas)
60
Niguiri (10 piezas)
€ 19,60

Shoko Roll (8 piezas)
€15,40

Maki en Tempura (9 piezas)
€ 14,90

8% IVA NO INCLUIDO / 8% VAT NOT INCLUDED

(Service not included)
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