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Entrantes a compartir:

Ensalada verde mediterranea

y
Aros de cebolla

Segundo a elegir:

Hamburguesa de ternera con tomate, queso, lechuga, beicon, cebolla y huevo
acompafiada de patatas fritas caseras
o
Hamburguesa de pollo rebozado con tomate, queso, lechuga, beicon, cebollay huevo
acompaiiada de patatas fritas caseras

Postres:

Zipi y Zape de Brownies acompafiados de helado
Helado cremoso de dulce de leche
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Cerveza
Cafés e Infusiones

24,00 € (iva inc.)
(Minimo 2 personas)

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....



Para compartir:

Ensalada verde con tomate y pollo crujiente con vinagreta de mostaza Dijon
Popurri de setas y butifarra esparracada
Patatas Bravas
“Coca de vidre “ tostada con tomate

Segundos:

Solomillo de cerdo acompafiado de cebolla caramelizada y patatas
o
Rape a la marinera
o}
Wok de verduras con gambas

Postres:

Tarta del dia
Helado de stratciatella
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Vino Tinto, Rosado o Blanco
(1 botella cada 3 comensales)
Cafés e Infusiones

32,50 € (ivainc.)
(Minimo 2 personas)

Maridaje opcional:

Opcion 1: Opcion 2:
Pruno - D.O. Ribera del duero Basagoiti - D.O. Rioja
Blanc tranquille - D.O. Penedes Perro Verde - D.O. Rueda
22,50 € por comensal 24,00 € por comensal

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....



Para compartir:

Ensalada verde con tomate, manzana caramelizada y queso de cabra
Croquetas caseras de jamon ibérico
Croquetas caseras de bacalao
Pescadito frito (sonso)
Revuelto cremoso de morcilla de Burgos al ajo y perejil
“Coca de vidre “ tostada con tomate

Segundos:

Entrecot de ternera de Vic a las brasa de carbdn con patatas
o}
Dorada al horno con juliana de verduritas
0
Wok de verduras con gambas

Postres:

Zipiy Zape de Brownies acompafiados de helado
Helado cremoso de dulce de leche
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Vino Tinto, Rosado o Blanco
(1 botella cada 3 comensales)
Cafés e Infusiones

49,00 € (iva inc.)
(Minimo 2 personas)

Maridaje opcional:

Opcion 1: Opcion 2
Pruno - D.O. Ribera del duero Basagoiti - D.O. Rioja
Blanc tranquille - D.O. Penedes Perro Verde - D.O. Rueda
27,50 € por comensal 28,00 € por comensal

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....



Entrante a elegir:

Ensalada verde mediterranea con salmon a la vinagreta de eneldo
o}
Esparragos trigueros con jamdn ibérico y huevo al aceite trufado
o}
Parrillada de verduras a la brasa y salsa romesco artesana

Segundo a elegir:

Lubina a la albahaca con juliana de verduritas al wok
o
Filete de pechuga de pollo y manzana caramelizada con verduritas de la huerta
o}
Wok de verduras con gambas con salsa de ostras

Postres:

Maki de tiramisu
Helado cremoso de dulce de leche
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Vino Tinto, Rosado o Blanco
(1 botella cada 3 comensales)
Cafés e Infusiones

41,50 € (iva inc.)
(Minimo 2 personas)

Maridaje opcional:

Opcion 1: Opcién 2;
Pruno - D.O. Ribera del duero Basagoiti - D.O. Rioja
Blanc tranquille - D.O. Penedes Perro Verde - D.O. Rueda
27,50 € por comensal 28,50 € por comensal

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....



Para compartir:

Tabla de jamon ibérico
“Coca de vidre” tostada con jamdn
Croquetas caseras de jamén ibérico
Croquetas caseras de bacalao
Albdndigas artesanas con sanfaina
Calamarcitos de playa rebozados
Patatas bravas
Montaditos calientes de jamdn y queso al orégano
Surtido de mini hamburguesas gourmet

Postres:

Trufas artesanas con nata
Mousse de Mango
Coulant de Chocolate
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Vino Tinto, Rosado o Blanco
(1 botella cada 3 comensales)
Cafés e Infusiones

36,00 € (iva inc.)
(Minimo 2 personas)

Maridaje opcional:

Opcion 1: Opcion 2
Pruno - D.O. Ribera del duero Basagoiti - D.O. Rioja
Blanc tranquille - D.O. Penedes Perro Verde - D.O. Rueda
27,50 € por comensal 28,50 € por comensal

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....



Entrante a elegir:

Ensalada verde con tomate , queso de cabra cremoso y beicon crujiente
o}
“Coca de vidre” tostada con tomate y jamén ibérico acompafiado de bouquet de ensalada
o}
Parrillada de verduras a la brasa y salsa romesco artesana

Segundo a elegir:

Solomillo de ternera de Vic a la brasa de carbdn con patatas caseras
o
Medallén de merluza al horno en crema de marisco
o}
Wok de verduras con gambas

Postres:

Trufas artesanas con nata
Mousse de Mango
Coulant de Chocolate
Fruta del tiempo

Pan
Agua
Vinos Tinto, Rosado y Blanco
(1 botella cada 3 comensales)
Cafés e Infusiones

55,00 € (iva inc.)
(Minimo 2 personas)

Maridaje opcional:

Opcion 1: Opcién 2;
Pruno - D.O. Ribera del duero Basagoiti - D.O. Rioja
Blanc tranquille - D.O. Penedes Perro Verde - D.O. Rueda
32,50 € por comensal 33,50 € por comensal

Después de la cena Gin-Tonic y combinados desde 5€
Acompafiados de chuches.....
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