Jimballe di verdure: (laminas de verduras a
la /':/[a/n/c//ua/ coOTY M@u@[@, rucela Y salsa
/wa@.

gaﬂfbaoob& Glassico: oom/v/a/ood@ de solomille

de bw@%, %wo&[@, ldminas de fuowm@z)/a/n@v Y

reduccién de balsdamice.

Jagliere di affellali: lalla de embulides
idaliancs ( coppa y morladela con prevela y
ariage ).

Irsalata Pomeders: mizle de lechuga con

é@ma/é@, lacon C/)%b/é@ﬂ/é@, a/g/u/a/oa/é@ Y quese de
calra.

Soule de go%@ o ’I/Qrsm/?,@l@ W%w Y
m%&%@%% en sarden con a/o@[/é@, a//'@ Yy /wjn%u[




Risclle P a/rvrrw?/baxlw e '/V ocl. arrey com

cau-a, fua/rvm/ab/a/rb@ % TUeCH .

ga/?,cvl%mb al I a/rbtu%c» /La/)/éa/ %Y‘QZ)/C/OI/ rellena de

crema de énu/dga/ con salsa de mam/é@(g/w[/d@ de
é}@wﬂga/ Y /ua/rvm/aé»a/n/@.

B a/ooa/la/’ al ;o/r‘m bacalaec al horne lostade

O m@%@nw@ cl@ /u}eml»a/)/ %ma/b/

S /wW/n@ di Vitello: M(@%O&d@ de lermera con
/La/éa/éa/)/, %u/i/g/am/é@/, g/a/rba/mmd@, celolla Y
lomaliles.

POSIRE DE LA €ASA

Sl menie moéw%@f /Lam/, agua, y una belrica /ucwi /b@%&%@
( corvepa o %%ﬂ@@@@@ ) o vine deo la caha, /b(%/ém/ © ocoﬂgé.



