
MENÚ ESPECIAL NOCHE DE HALLOWEEN

ENSALADA DE ESCAROLA CON PEPITAS DE GRANADA, QUESO FRESCO Y 
REDUCCIÓN DE MÓDENA

ESCALIVADA A LA BRASA CON TACO DE BONITO DEL NORTE Y ANCHOA DE 
ORIO

ALCACHOFAS DE TUDELA A LA BRASA CON SALSA ROMESCO

CREMA DE CALABAZA CON CRUJIENTE DE JAMÓN IBÉRICO

REVOLTILLO DE SETAS SILVESTRES DE TEMPORADA

CANELONES  CASEROS AL GRATEN

CARACOLES DE LLEIDA A LA LLAUNA

-------------------------------------------------------------------------------------

DORADA AL HORNO AL ESTILO SANTURZE

CALAMARES DE PLAYA A LA PLANCHA CON SU PICADITA DE AJO Y PEREJIL

SURTIDO DE BUTIFARRAS (BUTI, CHORIZO Y MORCILLA) A LA BRASA CON 
GUARNICIÓN

POLLO PICANTÓN DE RACIÓN DE BERGA A LA BRASA CON GUARNICIÓN

½ CONEJO A LA BRASA CON GUARNICIÓN

TERNASCO DE ARAÓN AL AROMA DE ROMERO

SOLOMILLO DE CERDO A LA BRASA A LAS DOS SALSAS CON PATATA PAJA

ENTRECOTTE DE TERNERA DE GIRONA A LA BRASA AL GUSTO (SALSA 
ROQUEFORT O PIMIENTA)

GUANICIÓN A ESCOGER: ENSALADA VERDE, PAPATAS FRITAS CASERAS, 
PATATA CALIU O MONGETES DE ST PAU

TORRADA DE PAN, BEBIDA, POSTRE CASERO Y COPA O COMBINADO INCLUIDO

PRECIO: 24,90 + 10 % IVA



MENÚ ESPECIAL DE TEMPORADA DE OTOÑO

XATONADA DE VILANOVA

ESCALIVADA A LA BRASA CON ANCHOAS DEL CANTABRICO

SURTIDO DE EMBUTIDO IBERICO

ESCUDELLA  ”BARREJADA”

CANELONES CASEROS AL GRATEN

REVOLTILLO DE SETAS DE TEMPORADA

ALCACHOFAS DE TUDELA A LA BRASA CON SALSA ROMESCO

SETAS SALVAJES DE TEMPORADA CON SALSA DE FOIE DE OCA (SUPL 7,50 €)

ROVELLONES DEL PAIS CON PICADITA DE AJO Y PEREJIL (SUPL 7,50 €)

--------------------------------------------------------------------------------

PARRILLADA DE CARNE A LA BRASA CON GUARNICIÓN (MIN 2 PAX)

BIFE DE TERNERA ECO NATURE A LA BRASA CON GUARNICIÓN

POLLO PICANTÓN DE RACIÓN  A LA BRASA CON GUARNICIÓN

½ CONEJO A LA BRASA CON GUARNICIÓN

BUTIFARRA A LA BRASA CON GUARNICIÓN

CALAMARES A LA ANDALUZA O A LA PLANCHA CON PICADITA DE AJO Y PEREJIL

BACALAO JUMBO ISLANDES CON XAMFAINA O A LA MUSELINA DE ALIOLI

TRONCO DE MERLUZA A LA DONOSTIARRA

PAELLA MARINERA CON MARISCO (MIN 2 PAX) ESPECIALIDAD DE LA CASA

FAISAN DE CAZA AL ESTILO DEL CHEF (SUPL 3,50 €)

ENTRECOTTE DE TERNERA DE GIRONA (400 GR) CON GUARNICIÓN (SUPL 4,50 €)

SOLOMILLO DE BUEY A LA BRASA CON GUARNICIÓN (SUPL 7,50 €)

SOLOMILLO DE CIERVO DE CAZA CON SALSA DE FRUTOS DEL BOSQUE Y PURE DE CASTAÑAS 
(SUPL 9,50 €)

TERNASCO DE ARAGÓN AL AROMA DE ROMERO (SUPL 5,50 €)

CABRITO DE TERUEL  AL HORNO (SUPL 7,50 €)

TORRADA CON TOMATE Y AJO, BEBIDA Y POSTRE CASERO INCLUIDO

PRECIO: 22,90 € + 10% IVA
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